Bal Sylwestrowy
2019 /2020

ZABAWE WSZEGHCZASOW ZAPEWNI
ZESPOt MEGAM

GWIAZDZISTA -
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MUZYKA WSZECHCZASOW / BOGATE MENU
STACJE LIVE COOKING / POKAZ SZTUCZNYCH OGNI
KSIEZYCOWE TRUNKI / KOSMICZNA ZABAWA

580Zt. / PARA

Cena obowigzuje do 9 grudnia 2019 18:00
(po tym terminie + 20z}/0s.)

Szczeg6ly w recepcji naszego hotelu, na 3 oraz www.hotelatlanta.pl
tel: 602-668-073, email: recepcja@hotelatlanta.pl Jezewo Stare

Na powitanie naszych drogich Gosci Aperitif powitalny. ..

Przystawki i Sataty w stotach

N Safata Hiszpariska z owocami i sosem musztardowo -
miodowym z dodatkiem krewetek krolewskich

# Tradycyjny cezar z grillowanym kurczakiem na satacie
rzymskiej z grzankami ziotowymi oraz $wiezo tartym
parmezanem

4 Wybor delikatnych seréw dojrzewajacych
oraz wedzonych i koryciriskich

# Tradycyjny tatar wotowy z siekanymi grzybami,
cebulg oraz ogérkiem

¥ Wedliny z wiasnej wedzarni podane z domowym
smalcem i czerwong cebula

- Roladki ze schabu z serkiem i szpinakiem
w czosnkowej otulinie

< Caprese na rukoli z oliwa grecka, $wieza bazylig
i motkowanym pieprzem
Na stole znajdziecie Paristwo réwniez:
wyhor pieczywa, masto Smietankowe, masto ziotowe,
pikle z domowej spizarni, Swieze warzywa i Sosy.

Dania serwowane
# Kubariski mus rumowo-kawowy w orzechach arachidowych
z dodatkiem kremu balsamicznego i palonego siana
4 L e$na zupa z migsem, kurkami, borowikami i fazankami serowymi
» Delikatny schab z dzika na kuskusie buraczanym, ze snopkami
fasoli szparagowej w towarzystwie sosu z trawy zubrowej
-~ Eskalopki cielece z biatym sosem szatwiowym, talarkami
pieczonego batata oraz grillowanymi pomidorkami cherry
Dania gorgce w bufecie
» Wotowina po burgundzku
4 Filet z dorsza zapiekany z warzywami i mozzarellg
_» Filet z kurczaka opasany boczkiem w salsie
pomidorowo-paprykowej
» Gnocchi z pesto bazyliowym
4 Ziemniaki z wody z koperkiem
» Kasza peczak z zielonym groszkiem
# Karmelizowane mini marchewki w miodzie i sezamie
4 Domowe buraczki z prazonym jabtkiem

Open Bar (bez limitu do godz 4:00)

» Soki owocowe
4 Woda mineralna bez/z gazem
-+ Napoje gazowane (Coca-Cola, Fanat, Sprite)
4 Kawa, herbata
# Wodka Wyborowa
4 Wino Biate Las Montanas Chardonnay
= Wino Czerwone Las Montanas Cabernet Savignon
4 Ksigzycowe trunki

Live Cooking
(w migdzyczasie na sali bedg podawane znakomite dania
przygotowywane przez naszych kucharzy z dodatkami na
Zyczenie Gosci'i przygotowywane na zywo)
Nasi kueharze tuz po przywitaniu nowego roku beda
czestowag Paristwa daniami podawanymi na Sali,
~=-wkiérych sktad bedg wchodzity:
Burrito meksykariskie z/salsa pomidorowa
4 _Pierozki calzone z kurczakiem i ananasem
“X Pierozki w cigscie pétkruchym z warzywami
Zupa noworoczna:
4 Solianka Rosyjska

Bufet deserowy. (przez caty wieczor)

W bufecie zapewniamy Paristwu duzy wybor ciast, musow
owocowych i czekoladowych oraz Swieze owoce filetowane.
Dodatkowo iecie fontanne WoKGtktérej
bedzie przygotowanych wiele dodatkéw tlo taczenia

Z goracg czekolada.

Dla wszystkich Gosci zapewniamy lampke wina
musujgcego na powitanie Nowego Roku i wzniesienie toastu

Bufet z przekaskami

4 Kruche babeczki z satatka krabowa
w sosie francuskim
# Krewetki tygrysie z sosie stodkim z chilli
» Satatka grecka z wy$mienitym serem feta
< Terina z zajgca opasana marchewka
z sosem chumberland
# Roladki z chleba wileriskiego z dodatkiem
turiczyka, kukurydzy i wedzonej papryki
<4 Camembert z suszonymi pomidorami
w ciescie francuskim
- Arancini drobiowe z lubczykiem w panierce
i sosem czosnkowym
# Wybor migs pieczonych
< Wedzony na zimno-wegorz z dodatkiem
sosu kaparowego
= Wyborne koreczki miesne:i jarskie

Informacije dodatkowe

4 Muzyka nazywo z prowadzacym MEGAM

» Pokaz sztucznyeh-ogni

4 /Optata za dzieci w wieku 3-12 lat - 150 zt

-~ Przy-rezerwacjach ponizej 4 os. informujemy,
ze stoly beda faczone z innymi gosémi

4 Dla najmtodszych gwarantujemy opieke wraz
z animacjami w oddzielnej sali oraz bufetem
z przekgskami



